
Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsentgeld 
Allergene Übersicht: A-Glutenhaltige Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Laktose, 

H-Schalenfürchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

Aperitif 
 

Prosecco mit hausgemachtem Sirup (O) 

0,1 l € 5,20 
 

Secco Rose Hillinger (0) 

0,1 l € 4,90 
 

Martini Bianco 4 cl  

€ 3,50 
 

Suppen / Vorspeisen 
 

Alt Wiener Suppentopf (A, C, L) 

Rindssuppe / Rindfleisch / Suppennudeln / Gemüse 

€ 7,30 
 

Rote Rüben-Orangensuppe (H) 

Cashewkern Pesto  

(Vegan / Glutenfrei) 

€ 6,50 
 

Tafelspitzbouillon mit klassischer Einlage (A, C, G, L) 

Frittaten oder Fleischstrudel 

€ 4,90 
 

Kartoffel Kürbis Röllchen (A, C, G, L, M) 

Blattsalaten / Kirschtomaten / Apfel Balsamico Dressing 

(auch als Hauptgang möglich € 15,70) 

€ 9,90 
 

Räucherlachs Tatar (A, D, G, M) 

Toastbrot / Creme Fraiche / Honig Senf Sauce 

€ 10,90 



Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsentgeld 
Allergene Übersicht: A-Glutenhaltige Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Laktose, 

H-Schalenfürchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

Hauptspeisen 

 

Chrispy Chicken Burger (A, C, G) 

Brioche Bun / Mango Chili Sauce / Salat / Pommes Frites / Ketchup 

€ 19,80 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebacken(A, C, G) 

Petersilien Kartoffel / Preiselbeermarmelade 

€ 26,90 

 

Gebackene Truthahnstreifen in der Tortilla Panade (A, C, M) 

Gemischte Blattsalate / Kirschtomaten / Hausdressing / Chili Dip 

€ 17,80 

 

„Stadtcafe“ Hamburger (A, C, G, L, M) 

Cocktail Sauce / Zwiebel / Salat 

€ 9,30 

 

Gebratenes Zander Filet (Glutenfrei) (G, O) 

Cremigen Polenta / Wilden Brokkoli / Paprika öl 

€ 21,70 

 

Vegetarische Austernpilz Lasagne (A, C, G) 

Mozzarella / Kräuter Sauce 

€ 14,90 

 

Burrata Pasta mit Ofen gerösteter Balsamico Tomaten Sauce (A, C) 

Linguine / Oliven / Basilikum Pesto  

(Glutenfrei möglich € 18,30) 

€ 16,80 
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Allergene Übersicht: A-Glutenhaltige Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Laktose, 

H-Schalenfürchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

Hauptspeisen 

 

Winter Ofengemüse (G) 

Minikartoffel / Burrata / Schnittlauch Pesto 

(Vegan möglich ohne Burrata €12,90) 

€ 15,90 

 

Risotto Bällchen mit Feta gefüllt (G) 

Paprika Ragout / Frittierter Rucola 

€ 14,90 

 

Dessert 
 

Pistazien-Cranberry-Dattel- Pralinen (Vegan / Glutenfrei) (H) 

Sauerkirsch Kompott / Frucht Dekoration 

€ 9,30 

 

Honig Eis Parfait (A, C, G, O) 

Rotwein Zwetschken / Knusper Hippe 

€ 8,70 

 

Milchschokoladen Mousse (A, C, G) 

Knusper Strudel / Himbeer Sauce / Frische Beeren 

€ 9,90 

 

Frisch gebackene Palatschinken 1 Stk / 2 Stk (A, C, G) 

Marille / Preiselbeermarmelade 

€ 4,90 / € 6,90 

 

Spezialität ab 15:00 Uhr (A, C, G) 

Salzburger Nockerl für 1 Person / 2 Personen 

€ 7,90 / € 11,50 


